
NOM DE L'ENTREPRISE :
STEAK HOUSE PONT-ROUGE

Le Steak-House Pont-Rouge est tout ce que vous recherchez d'un vrai steak house. Notre chef
vous préparera les meilleures coupes de viande et notre ambiance chaleureuse viendra compléter
votre soirée. Nous voulons devenir la référence de la viande dans la région, c'est pourquoi nous
misons sur notre équipe pour développer de nouveaux produits et produire des produits de qualité.
Nous disposons de notre propre boucherie, salle de vieillissement, fumoir et de nombreux autres
équipements pour que notre équipe soit à son meilleure.

ADRESSE PRINCIPALE :

DESCRIPTION
Salaire offert : Selon expérience
Types de poste : Temps partiel, Temporaire
Horaires : Jour, Soir
Nombre d'heures par semaine : 10

Laver la vaisselle, les ustensiles et casserole. Déballer et ranger les provisions . Appliquer les règles
d'hygiène et salubrité.

Appliquer les règles de sécurité. Organiser efficacement son poste de travail et son
travail.S'assure de la propreté constante de son poste de travail.

Exécuter toutes autres tâches demandé par le responsable.

EXIGENCES
Assiduité et ponctualité
Capacité à travailler en équipe

STEAK HOUSE PONT-ROUGE
Pont-Rouge ,
Temps partiel, Temporaire
Jour, Soir
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https://contactemploiportneuf.com/plongeur-pont-rouge-offre-emploi,5581#employerInfos


279 rue Dupont
Pont-Rouge (QC)
G3H 1P8

Téléphone : 4188131818
Courriel: morgan@lesteakhouse.com

Contactez-nous par Facebook Messenger!


