
DESCRIPTION
Salaire offert : À discuter
Types de poste : Temps plein, Permanent
Horaires : Jour
Nombre d'heures par semaine : 40

Relevant directement du Responsable brasseur / distillateur / mélanges, tu seras responsable de
l’exécution des opérations de mélange selon des recettes standardisées, dans le respect strict des
procédures établies.

Dans un contexte d’entreprise en croissance, tu feras preuve de polyvalence et seras appelé à
soutenir différentes opérations de production, incluant l’embouteillage, selon les besoins
opérationnels.

RESPONSABILITÉS
• Lire, comprendre et exécuter des recettes de mélanges standardisées
• Effectuer des pesées précises (balances, volumétrie)
• Respecter une tolérance zéro aux écarts de recette
• Manipuler et transférer les liquides selon les procédures établies
• Compléter avec rigueur les documents de production requis (lots, volumes, dates)
• Effectuer les contrôles qualité requis dans le cadre du système qualité et signaler toute non-
conformité
• Assurer l’inscription des lots, volumes et dates pour la traçabilité
• Appliquer les règles de sécurité et les bonnes pratiques de fabrication
• Participer au nettoyage, à la sanitation et à l’entretien des équipements et des cuves selon les
procédures d’hygiène et de salubrité établies
• Soutenir les opérations d’embouteillage au besoin (mise en cannette, emboîtage, contrôles
qualité, etc.)
• Faire preuve de polyvalence et collaborer aux différentes tâches connexes de production selon
les priorités opérationnelles
• Travailler en horaire synchronisé avec les autres opérations de production
• Travailler en collaboration étroite avec les autres membres de l’équipe de production

UBALD
Saint-Ubalde , QC
Temps plein, Permanent
Jour

OPÉRATEUR(TRICE) PRODUCTION - MÉLANGES12/08/2026

https://contactemploiportneuf.com/operateurtrice-production--melanges-saint-ubalde-quebec-offre-emploi,5507#employerInfos


EXIGENCES
• Rigueur et minutie (essentiel)
• Bonne capacité physique (environnement d’usine)
• Autonomie et sens de l’organisation
• Esprit d’équipe et attitude positive
• Curiosité technique et intérêt pour les procédés de fabrication
• Polyvalence, flexibilité et capacité d’adaptation
• Capacité à suivre des procédures précises et standardisées

PRÉREQUIS

Diplôme d’études secondaires
Expérience en milieu de production ou en usine de transformation alimentaire (atout important)
• Expérience avec un chariot élévateur (atout)
Habileté informatique (suite office, gestion des courriels)

Conditions de travail
• Poste temps plein – 40 heures/semaine
• Horaire de jour sur semaine

Autre :

• Formation complète offerte à l’interne
• Environnement de travail structuré, humain et en croissance
• Possibilités d’évolution au sein de l’entreprise

Tu souhaites contribuer à la fabrication de produits de qualité au sein d'une entreprise en pleine
croissance?

Fais-nous parvenir ton curriculum vitae à carrieres@ubald.ca. Nous remercions toutes les
personnes qui manifesteront leur intérêt;

*Seules les candidatures retenues seront contactées.

*Informations au sujet de vos informations personnelles

La transmission de vos informations personnelles en déposant votre candidature fait office de
consentement à ce que Ubald collecte, utilise et conserve vos renseignements personnels (RP)
dans son système de gestion des ressources humaines (Ex. nom, adresse, numéro de téléphone,
adresse courriel, curriculum vitae, etc.).



NOM DE L'ENTREPRISE :
UBALD

UBALD, situé à Saint-Ubalde dans la région de Portneuf, est une entreprise québécoise qui élève
l’art du breuvage sous toutes ses formes — des spiritueux aux boissons prêtes à partager. Notre
ADN est clair : Cultivé et distillé ici, du grain à la bouteille, avec un respect profond de la terre, du
goût et du savoir-faire. Chez UBALD, nous sommes L’HÔTE de vos MOMENTS forts : on
accompagne les gens dans leurs célébrations, leurs créations et leurs moments de partage, en
alliant rigueur, humanité et excellence. De la distillation à la mise en canette, nous maîtrisons la
transformation et le conditionnement pour offrir des produits authentiques, équilibrés et
constants — inspirés par l’art du cocktail. Notre promesse : Partager le meilleur, grâce à une
culture qualité forte, une traçabilité solide et des procédés maîtrisés réalisés ici. Travailler chez
UBALD, c’est faire partie d’une équipe passionnée, fière de fabriquer des produits qui racontent
quelque chose : le local, l’authenticité et la maîtrise du goût.

ADRESSE PRINCIPALE :
220 QC-363, 
Saint-Ubalde (QC)
G0A 4L0

Téléphone : 4182772294
Courriel: carrieres@ubald.ca

adresse courriel, curriculum vitae, etc.).

Il vous sera possible de retirer votre consentement à la communication ou à l’utilisation des
renseignements personnels recueillis en tout temps en communicant au carrieres@ubald.ca pour
aviser la personne responsable des ressources humaines.
Sur demande, nous pourrons vous informer des renseignements personnels que nous avons
recueillis, des catégories de personnes qui ont accès à ces RP au sein de l’organisation, de la durée
de conservation des RP et des coordonnées du responsable de la protection des RP.

DATE D'ENTRÉE EN FONCTION
Dès que possible



Contactez-nous par Facebook Messenger!

Site Internet: https://ubald.ca/

https://ubald.ca/

